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I . О бщ и е i i o . i o /Kc i im v i .

1.1. Осн о вываясь на принц ипах  ед иноначалия и к оллег и альн ог о  уп р авления

обр азовательн ым учр еж д ен и ем, а так ж е в соог х етстви и  с Уставо м  М К  Д О У  

«Д етск и й  сад №1 », р ук о во д сi в> ясь Cau l  1и11ами. сбор н и к ами  рец ептур,

тех н олог и ческ и ми  к ар г ами , ГО СТ ам и , созд ается и д ей ствует брак еражная

к омиссия.

1.2. Ьр ак ер аж н ая к оми сси я яв 1яется о бщ ееi п енным орг аном, к очорый создан 

с ц елью ок азания п р ак ти ческ ой  п омощи р аботник ам М К Д О У  «Д етск и и  сад №  I» в 

осущ ествлен и и  ад мин истр ати вн о- оошествен н о ! о к о ш р о ля орг анизац ии и к ачества 

питания детей в icick om  Ладу. к ачества д оставляемых  п р о д у к т ® и соблю д ения 

саниг арно- г  ж  и ен и ческ и х  тр ебований  при приг СИовлепии и раздаче пищи.

1.3. Настоящ ее По ло ж ен и е о орак еражп ой  к омиссии  п ред усматр ивает план 

работы к омиссии  на год (Яр и ло ж ен и еЛ Й П ). Полож ен и е и План  работы принимается 

на Общ ем собрании  р аботн и к ов и вводи i с я в д ейспвие на нео предо к чш ый  срок  на 

основании  прик аза завед ую щ ей.

1.4. Измен ен и я и д оп олн ения к п олож ен и ю  о фор мляю тся в виде п риложений, 

п р ин ятых  на Общ ем собрании  р аботн ик ов и ввод ится в д ействие на основании  

при качв за веду ю 11 ie й .

2. П о р яд о к  сО и аи и н  бр ак ер аж н о й  к о м и сси и  и се ео счав.

2.1. Ьрак ер ажн ая к оми сси я созд ается Общ и м собранием работник ов. Сослав 

к омиссии  и сроки ее п олн омочи й  утвер ж д аю тся прик азом «I веду ю  щей

2.2. Ьр ак ер ажн ая к оми сси я co cro m  k s 3- 5 человек , возг лавляет ее медсестра.

2.3. В состав брак еражн ой  к омиссии  м о т  вх од ить: завед ую щ и й  (лиц о ег о 

замещ аю щ ее), мед сестра, член п рофсою зног о  ком т е г а ,  пре i l  тавиг бни к оллек тива. 

11 ре дет'а виг  е. i и род и тел с й

2.4. В необх од имых  случаях  в сослав m o ia t  бы ть вк лю чен ы д руг ие работник и  

д етск ог о сада, п р и г лаш ен н ые сп ец и али сты.

2.5. Д еятельн о сть брак ер ажн ой  к омиссии  р ег ламен ти р уется н астоящ им 

11оложением, к оторое утвер ж д ается завед ую щ ей.

3 .О сн о вн ы е г адами.

2.1. Оц енк а ур г анолеп  г ическ их  свой ств п риг отовлеп нЛй пищи.

2.2. Ко н тр о ль за п олнотой  вложен ия п р о д у к т а  в k o ic  i .

2.3. Пред отвращ ение Пищ евых  отравлений.

2.4. 11редо 1 вращ ение желу чочн о- к иш ечн ых  заболеваний.

2.5. Кон тр о ль с об подением г сх намо! пи п риг отовления пищи

2.6. Обесп ечен и е санитар ии  и i нй иены па пищеблок е.

2.7. Кон т роль за opi ани за un ê ti сбаМмелфойвпно! о бе ншасн о! о пи i ания.



4 .М р ак а ,  о б яз а н н о с т и ,  о i вс i c i  ве н н о е < в б р а к е р а ж н о й  к о м и сси и

4 .1 Бр ак ер аж н ая к о м и сси я и м е е т  право

•  Вы н о си ть на обсуж д ен и е конкрсч ные п ред ложения по орг анизац ии 

п итания в д етск ом саду, к онтр олир овать вып олн ен и е п р ин ятых  решений ;

•  Д авать рек оменд ац ии , нап равленн ые на улучш ен и е п итания в М К Д О У  

«Д етск и й  сад $ k l »:

•  Хо д атай ство вать перед ад министрац ией  учр еж д ен и я о поощрении или 

нак азании рабоч ник ов, связан н ых  с opi ани ранней п итапия.

• Со славляи . инвен  чар и чаш ю н н ые вед омости и ак чы на сп исание 

нед оброк ачес г вешних  прод\  к гов:

• Оп ред еление д обр ок ачествен н ости  п род ук тов бр ак ер ажн ая к омиссия 

провод ит по сп ец иальной  метод ик е (П р и ло ж ен и е JN1>2)

4.2. Обя и т н о с т и  б р ак ер аж н о й  к о м и сси и :  . .

• Кон тр оли р ует соблю д ен ие сан и чар иоч н г и ен и ческ и х  норм при 

транспор I ировк е, дос г авке и разг рузк и  п род ук тов п итания;

•  I Ip o Bep w i  ск лад ск и е и д руг ие п омещ ения на п р иг од н ость для х рапения 

проду к тов пи тания, а так  же у словия х ранения ироду к гов;

•  Ко н тр о ли р ует ор аничац ию  работы на п ищ еблок е;

•  След ит 5а соблю д ен ием правил ли чн ой  г иг иены работник ами 

п ищ еблок а;

•  Осущ ествляет к он тр оль срок ов реализац ии п р од ук тов п итания и 

к ачества п риг отовлен ия пищи;

•  ( лед ит та прави ил юс i ыо составлен и я меню;

•  11риеутетвуеч при чак лад к е осн овн ых  п р од ук тов, п роверяет вых од  блюд ;

•  Осущ ествляет к он тр оль соотвечствмя нищи (| )ичио.тог ическим 

п отр ебн остям восп и чан н п к ов в осн овн ых  п ищ евых  вещ ествах ;

•  Пр овод ят о р г ан о леп ти ческ ую  оценку г отовой пищ и. ч.е. оиределяеч её 

цвет, запах , вку с, к онеис i еп ц ию. ж естк ^ йть. сочн ос ть и т.д.;

•  Проверясч со о п зслст вт  обьемОв п риг отовлен н ог о  анчання обьему 

разовых  порций и ко шчеечву восп и чан н и к ов;

•  Провод ят пркяслгги г ельск ую  работу с педаг ог ами и род ителями 

воспи тан н и к ов.

4.3. Бр ак ер аж н ая к о м и сси я н е се т  о т в е т с т в е н н о с т ь

•  За вып олн ен и е зак репленных  за ней п олн омочи й ;

•  'За п р и н яш е решен ыti по вопросам, п ред уc m o i  реп ным н асю ящ и м  

Полож ен и ем и в сооч век ч  вии с д ей ствую щ и м  чаконода i ел ьс т о м  

Росси  йс кой Фед е ран и и .

4.4. В с л у ч а е  в ы я в л е н и я  к ак и х - ли б о  н а р у ш е н и й ,  з ам е ч а н и й  ч л е н ы  

б р ак е р аж н о й  к о м и с с и и  вп р а ве  п р и о с т а н о в и т ь  в ы д а ч у  i о т в о й  п и ш и  до 

n p i iH vn n vi  н ео б х о д и м ы х  м ер  но ус i р ан ен и ю  зам ечан и и .



5. С о д е р ж ан и е  и ф о р м ы  р аГи н ы  к о м и с си и .

5.1. Бр о к ер аж и *  к оми сси я в полном составе сж слн свн о  приходич на снятие 

бр ак еражн ой  пробы su 30 мин ут ло начала раздачи г отовом пиши.

Пред вар ительн о  к оми сси я д олжна азк ак о м и i ься с мен ю  г ребованием: в нем 

д олж н ы быть 11р остаBjretn.i лаг а, к оли чество  тетей, сотр уд н и к ов, суд очная проба, 

полное н аименование блю д а, вых од  порций, к оли чество  н аименован ий , выд анных  

п род ук тов. М ен ю  д олж н о  о ьп ь утвер ж д ен о  заведу к ип им, д олж н ы сто ять подписи 

мед сестры, к iaд овщ ик а, тефп о вар а.

Брак еражну ю  пробу беру i из общ ег о ког да. п ред варительно перемешав 

тщ ательно пищу в к о ш е. Ьрлк ер аж  н ачи н аю ! с блю л, имею щ и х  слабо выр аж сн п ый  

чанах  и вк ус (суп ы  и г .п .), а таг ем д ег усти р ую ! чс блюд а, вк ус и танах  к оторых  

выр аж ен ы отчетли вее, слад к ие блю ла дегу еч иру ю i ея в п ослед н ю ю  Очередь.

5.2. Результаты брак ер аж н ой  проб),! зан осятся в Жур н ал к онтроля та рац ионом 

питания и п риемк и (бр ак ер аж а) ю то во й  к улинарной  прод ук ишт. "Жур нал должен 

быть п рошнурован , п ронумерован  и скреплен п ечаи .ю : х ранится у медсеслры. 

Заседания брак ер аж н оп  к оми сси и  ОфОрмлЯючся п роток олом и ск р еп ляю тся 

п од п исью  завед ую щ ег о  и п ечатью . И п р о ю к о л ! (фик сируются об с у жд аемые 

воп росы, п ред ложения и замечания по opi ап изаиии  п итания в имск ом саду.

5.3. Ор г ан о леп ти ческ ая оц енк а д ается на к ажд ое блю д о отд ельно (темп ератур а, 

виешп ий  вид, запах , вку с; Фчо вн о ст ь и доброк ачесч венносч ь).

1.4. Оц енк а «о т л и ч н о »  д ается < аким блю  шм и к ули н ар н ым изд елиям, которые 

Соответствую ! по вк усу, цвечу и запах у, внешнему виду и к онсистенц ии , 

утвер жд ен н ой  рец ептуре и Друг им п о к азак м ям , п ред усмотр ен ным i ребованиями .

5.5. Оц енк а «х ор о ш о » д ается блюд ам и к ули н ар н ым изд елиям в том случае, если в 

тех нолог ии  п риг отовлен ия нищи были д оп ущ ен ы н езн ачи тельн ые н арушен ия, не 

п ривед шие к ух уд ш ен и ю  вк усо вых  к ачеелв. а внешний  вид блю ла coo i  b c i c i  ву ei 

требованиям;

S 6. Оп ен к а «уд о влетво р и тельн о » даечея блюд ам и к ули н ар н ым изд елиям в чом 

случае, если в тех нолог ии п р и г ою вд ен и я пищи были  д оп ущ ен ы н езп ачи г ельн ые 

н арушен ия, п ривед шие к у ху д ш еп и ю  вк усо вых  к ачеечв (н сд осолеп о. пересолено).

5.7. Ь.п о д а и к у л и н а р н ы е  и м е л и я ,  и м ею щ и е  с л ед у ю щ и е  н ед оела i k i i :  

п о ст о р о н н и й ,  не с и о й с т н е н н ы й  н и с л и я м  и к у с  и !ан а \ ,  р е$ к о  п ер есо лен н ы е,  

р езк о  к и с л ы е ,  г о р ьк и е ,  н ед о вар ен н ы е ,  н ед о ж ар ен н ы е,  по и о р ел ы с ,  у т р а  н ш и ш е  

с во ю  ф о р м у ,  и м ею щ и е  н е с в о й с т ве н н у ю  к о н си с  i ен ш п о  и hi i р\  i не н р и ш а к и ,  

н О р г ящ и е бЛЮд а и и зд ели я не Оопускшоппя к у а и)ччс.

5.6. Оц енк а к ачества блю л и к улин ар н ых  изделий заносится в журнал 

устан овлен н ой  формы и оформляечея п од писями всех  член ов брак еражной  

к омиссии.

5 е) Оц ен к а к ачества блю д  и к ули н ар н ых  изд елий. несооЕГвечсч вую щ и х  норме, 

данная брак еражной  к оми сси ей  или д руг ими п р овер яю щ и ми  лиц ами , о бсуж  iaeдся 

на ап п ар ат о м  совещ ан и и  при заведу ющем.

Лиц а, ви н овн ые в неудовлеч вор и челыю м п р иг отовлении  блю л и к улин ар н ых  

изде 1ий. п р ш п ек аю ч ся к материальной  и д руг ой  о i ве ic i  венное ч и.

5.10. Ьр ак ер аж н ая к оми сси я проверяеч н аличие к о н тр о льн о ю  блю ла п сучочп ой  

пробы.



5.1 1. Бр ак ер аж н ая к оми сси я определяет фак ти ческ и й  вых од  одной порции к аж д о ю  

блюд а. Фак ти ческ и й  объем первых  блю д  устан авли ваю ! п утем деления емк ости  

к астрю ли  или к отла на к о ли чество  вып и сан н ых  порций. Д ля вычи слен и я 

фак тическ ой  массы одной порции к аш. к о п и р о в, с а л а т в  и 1.п. взвеш и ваю ! всю  

к астр ю лю  или к отел, сод ер ж ащ ий  г отовое блюд о, и после вы чет а массы шры д ет и  

па к оли чество  вып и сан н ых  порций. Нели обьемы Ютовог о  блю д а сли ш к о м большие, 

д оп уск ается проверк а вычи слен и я (фактической массы одной порции к аш, г арниров, 

салатов и т.н. по то му ж е мех ани зму при раздаче в г руп пову ю посуд у.

5 . 1 2 .  Пр овер к у п орц ионных  вторых  блю д  ( ко i . i e i b i .  i ес| )i е . i и и т . п . )  производя i 

путем взвеш и ван и я пят и порций в o i i e . i b i i o cn i  с устан о влен и ем равномерное i и 

распред еления средней массы порции, а г ак же устан о влен и я массы К) порций 

(изд елий), к оторая не ю лж н а быть мен ьше д олжной  (дону екают ся отк лонен ия • 3 % 

от нормы вых од а).

5 .13 . Д л я  п р о вед ен и я б р а к е р а ж а  н ео бх о д и м о  и м ен » на п и щ еб л о к е  ве с ы ,  

п ш н ек о й  т ер м о м ет р ,  ч а й н и к  е к и п ят к о м  «л я  о п о л а с к и ван и я.  п р и б о р о в,  д ве 

л о ж к и ,  в и л к у ,  н о ж ,  т а р е л к у  с у к а з а н и е м  веса н а о б р ат н о й  сто р о н е  

(к м е щ а н и п ч о  к а к  1 п о р ц и ю  б.п о д а, г ак  и 1(1 н о р н н н | » л и н е й к у .

6. {ак .п о чи  I ельн ы е п о ло ж ен и я.

6.1. Член ы брак ер ажн ой  к омиссии  работаю т на ю бр овольп ой  основе.

(•>.2. Ад ми н и стр ац и я М К Д О У  «Д етск и й  сад .NVI» при у с ят а и т е н и п  над бавок  к 

д олж н остн ым ок лад ам работ н ик ов, либо при п ремировании , вправе учи тывать 

работу член ов бр ак ер аж н ой  к омиссии .

6.3. Ад ми н истр ац и я М К Д О У  «Д ек - к ии  сад .\!> 1» ооязана сод ей ствовать 

д еятельности  брак еражн ой  к омиссии  и п рин имать меры к у с i ран ению  нарушений  и 

замечаний, выявлен н ых  ее членами .

6.4. За виновное п р ичи н ен и е образовательному учр еж д ен и ю  или участн и к ам 

образовательног о  проц есса ущ ер ба в с в я т  с исп олнением ( н еи сп лн еп и ем) своих  

Юлж н остн ых  обязан н остей  завхоз (к лад о вщ и к ) несет матер и алы^  ю 

о тветствен н о сть ( <а п р од ук ты и все и мущ ество  к лад овой ) в поряд к е и пределах , 

устан о влен н ых  труд овым или г ражд анск и  зак он од ательством Росси йск ой  

Фед ерац ии .
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И НСТРУКЦ И Я №1.

Д л я член ов б р ак ер аж н о й  к о м и сси и  по пробе гоп и шых  (киод.

1. О б щ и е  п о л о ж е н и и .

1.1. Брак ер ажн ая к оми сси я о о  шее п аяет  к о ш  роль за д обр вк ячес i венное i ыо 

и ло во й  п род ук ц ии , к о то р о й  про но m I ся ор г ан олеп ти ческ и м метолом.

1.2. Вылача г отовой п род ук ц ии  п ровод ится тольк о  после сн яти я пробы и ипшеи в

брак еражном ж ур н але р езультато в оп енк и  г отовых  блю л и разрешения их к выд аче. 

11ри ло м  в ж ур н але необх од имо о тмечать р езультат п робы к аж д о ю  блю ла, а пе 

рациона в целом, обращ ая вн имание на 1акие п ок азатели , как  Biiein inu 'i  вил. цвет. 

< апах. к он си стен ц и я, ж естк о сть. сочное п. и др.

1.3. Лиц а, п ровод ящ ие opt анолепт ическ \  ю оиенк  пищи д олж н ы быт ь ознак омлен ы

с метод ик ой прове к 'ния Эн н о г о  анализа.

2. М е т о д и к а  o p i  ан о д о м  i и ч е с к о н  о ц е н к и  i i i i m i i i .

2.1. Ор г ан о леп ти ческ ую  оценкч н ачи н аю i с вн ешнег о  оемг тi ра образц ов пищи. 

Осмотр  лучш е п р овод ить при д невном свете. О см о ф о м  опред еляют Biieniiun'i  ни i

пищи, ее цвет

2.2. Опреде тяется запах  пищи. tanax  оп ред еляется при затаенном д ых ании. Д ля 

обозначения запах а п о льзую тся н п и сг ам и : чи стый , свеж и й  ар оматн ый . п ряный.

м ол оч 1 ю  к и с л ы й , т н и ло и н ы й . к ормовой, бо юТнын , и листый . Сп ец и фи ческ и й  запах  

обозн ачается; селед очн ый , чесн о чн ый , мятн ый . ван и льн ый . нефтепрод у к тов и Т.д.

2.3. Вк ус  нищ и, к ак  и запах , следует у# г й н авливать при х арак  терной для нее

темпера i \ ре

2.4. Мри сн яти и  пробы необх од има вып олн ян » п ек отЯр ые правила 

пред осторожности : из сыр ых  п род ук тов п р обую тся ю льк о  те, к отор ые п р имен яю тся 

в сыр ом виде; вк чеовая проба не провод ится в с.т\ чае обн ар уж ен и я признак ов 

разложения в виде н еп р и ятн о ю  запах а, а г ак же в случае под озрения, ч ю  д анный 

продукт был п ричиной  п ищ еваг о  т р авлен и я.



3 . O p i  а но. ion i н ческ аи  о п ен к а  м ер н ы х  блю д .

3.1. Д ля ор г ан олеп ти ческ ог о  исслед ования первое блю д о i т а т е  п ыю  

п еремешивается в к отле и берег ся в небольшом ко ш честве на таре ik y. Отм ечак л 

внешний вид и ц вет блю  ia. по к оторому можно суд и ть о соблю д ен ии  тех нолог ии 

ег о п риг отовления. След ует обращ ать внимание па к ачество  обработк и  сыр ья: 

тщ ательн ость очи стк и  овощ ей .

наличие п осторонних  примесей и заг рязненности.

3.2. 11ри оп енк е вн еш н ею  вида суп о в и борщей п р овер яю ! форму нарезки овощей и 

друг их  к омп онен тов, сох ранение ее в проц ессе варки (не д олж н о  быть п омятых , 

у I рат ивших  фор му, и си льн о  разваренных  овощ ей и ipyrwx  п род ук тов).

3.3. При ор г ан олеп ти ческ ой  оц енк е о бр ащ аю i вн имание на п розрачность суп ов и

6} 1ьонов, особенно н аг отавливаемых  из мяса и рыбы. 11 е добро ка че^-i венпое мясо и 

рыба д аю т м утн ые бульо н ы, капли жир а и мею т мелк од исп ер сн ый  вид и на 

поверх ности  не обр азую т ж и р н ых  яш ар н ы х  пленок .

3.4. При проверк е п ю р ео б р ат ы х  суп о в п роб) сливаю т г онкой ег г румфй in  ложк и  в

г арелк ' . отмечая г устоту, од нород ность к онсистенц ии  н аличи е i icu p o iep i  ых 

частиц . Сун - ию ре должен быть од нород ным по всей массе, без отслаиван ия 

ж ид к ости  па ег о поверх ности.

3.5. 11ри опред елении вк уса и запаха о [м ечаю 1, обладает ли блю д о п р и сущ и м ему

вк усом, нет ли п остороннег о  п р ивк уса и запах а, н аличия г оречи, н есво й ст* м ш о й  

свежеири ! очовлен н ому блю д у к исло ! п ости, нед осоленное i и. пересола. \  

зап р авочн ых  и п р озр ачных  суп о в вн ачале п р обую т ж и д к ую  часть, обращая 

внимание на аромат и вк ус. l - .сли первое блюд о заправляется сметаной , го вначале 

е ю  п р о бчю т беч см еш н ы.

3.6. Не р азр ешаю тся блю  та с п р ивк усом сыррн  и подг орелой мук и , с

нед оваренными или си льн о  п ереваренными п род ук тами . к омк ами  заварившейся 

мук и , речкой к и сло тн о стью . пересолом и др.

4. O p i  an o . ie i i  i н че ск аи  о ц ен к а н ю р ы х  блю д .

4.1. В блюд ах , о тп уск аем ы*  с г арниром и соусом, все составн ые части  оц ениваю тся 

01 дельно. Оц ен к а со усн ых  блю д  (г уляш . р аг у) д ается общая. 

4 2. М ясо  п тиц ы ю л ж  но быть мяг к и м, со чн ым и лег к о отд елиться от костей.

4.3. При наличии  к р уп яи ы* , м учн ых  или овощ н ых  1'арниров п р овер яю ! г ак же их 

к он систен ц ию . В р ассып чатых  к ашах  х орошо н абух ши е черна д олж н ы ог д ед яп .ся 

др) Г Oi  друг а. Расп ред еляя кашу топким слоем на тарелке. проверяют п р исутствие в 

ней н еобр ушен н ых  верен, п осторонних  примесей, к омк ов.

При оценке к он систен ц ии  к аши ее ср авн и ваю ! с запланированной по меню, ч ю  

позволяем выяви ть нед овложение.

4 .4 .М ак ар он н ые изд елия, если они сварены п равильно, д олж н ы быть мяг к ими  и 

лег к о отд еляться д руг  от друг а, не ск леи ваясь, сви сай , с ребра вилк и  или лож к и . 

Ви точк и  и к отлеты из к руп  д олж н ы сох раняп» форму после жарк и .

4 .5 . 11ри оц енк е о вош п ых  i арии рой oopam aio i вн имание на к ачес т во очиеч ки 

и картофеля, на к он си слсп ц и ю  блю, , и.\  внешний  вид. i ibci  Гак . если к ар тф ед ы ю е



пюре р азж и ж ен о  и имеет си н еватый  о п ен о к ,  следует ноин к 'р еео ваться к ачеством 

исх одног о к артофеля, проц ентом о к о д а, закладкой и вых од ом, обрати и> внимание 

на наличие в рец ептуре молок а и жира. При подозрении на н есоответствие

рец ептуре -  блю д о н ап равляется на анализ в лабораторию .

4.6. Ко н си стен ц и ю  со усо в оп ред еляю т. сливая их г онкой стрч и кп  i t us ю ж к и  в 

1 аре/ [к \ .I ic.ni в со став соуса входят п ассер ован ные к оренья, лук , их отделяют и 

п р овер яю т состав,

форму нарезки, к он си стен ц и ю . Обязательн о  обр ащ аю  i вн имание на i i b c i  сочса. 

Если  в нег о входят томат и ж и р  или сметана, го соус лолж ен  быть приятног о 

янтарног о цвета. Плох о  п р и г отовлен н ый  соче имеет г ор ьк оваю - н еи р и ятн ьн . вк ус. 

Ьлю д о, политое так им соусом, не вызывает ап п етита, снижает вк усо вые д остоинства 

пиши,а след оваг ел ыю . ее усвоен ие

4.7. При опред елении вк уса и запах а блюд  обращ ают вн имание на наличие

сп ец ифическ их  запах ов. Особен н о  ло  важн о для р ыбы, к оторая лег к о  приобретает 

посторонние запах и из ок р уж аю щ ем среды. Пареная рыба д олжна иметь вк ус, 

х арак терный для д анног о се вида с х орошо выр аж ен н ым п р ивк усом овощей и 

пряностей, а жар еная -  п риятн ый  слег к а заметный! п р и вк ус свеж ег о  жира, на 

котором ее жарили . Он а д олжн а бып>  чип кой. сочной , не к рошащ ейся сох раняю щ ей 

форму нарезки.

Осн ован и е: ГС  ) «Сан итар н О- эп ид емиолог ическ ие п равила СП  2 .3 .6 .107SMH.

Сан итлр п о- д шд еми о  ю г и ческ и е требования к орк пп г зац ии оощ ествен н ог о  п итания, 

и зг отовлен и ю  и o o o p o m ci io co o i io ci  и в них  п ищ евых  п род ук тов и 

п род овольствен ног о  сыр ья». \ 'П Росси и . 2001 г.

5 . К р и т е р и и  о ц е н к и  к а ч е с ш а  б .п о л

5.1. «О т л и чн о » - блю д о  приг о г ов.тепо в со ответстви и  с тех нолог ией.

5.2. « Х о р о ш о »  - н езн ачи тельн ые изменения в тех нолог ии п р иг отовлен ия блм яа. 

к оторые не привели к и зменен ию  вк уса и к оторые мож н о  исп равить. 5.3. 

« У д о в л с !  « о р и н м ы ю »  - изменения в тех нолог ии п риг отовлен ия приведи к 

изменен ию  вк уса и к ачества. к оторые мож н о  исп равить.

5.4. « Н е у  (o i i . i e i  во р и  г е л ьн о » - изчюненпя в техполо! ии ирш о i овлеп ия блюд а 

невозможно и сп равить. К  раздаче не д оп уск ается, тр ебуется замена блюда. 

Осн ован и е: « Сан П и П  2.4.1.3049- 13 «К  уст р о ж твч . сод ер ж ан и ю  и орг анизац ии 

режима работы д о ш к о льн ых  образойаттльн ых  ор г анизац ий»

Со ст ави л а  ш вео ую щ и й  V/ A' JO 'S' « Д е т с к и i cat ) .\ "1» Кебео о ва С.Р.

Д а т а  со ст авл ен и я 3 1МН.2 0 1 7г.
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И НСТРУКЦ И Я №2.

Д н я  от вет ст венного ш орикери.нс п о ст уп а ю щ и х  продукт ов пш т т ин .

I . О бщ и е п о .ю ж еп н я

1.1 .'Заведующей необходимо прричводич ь входной контроль ча получаемыми 

продуктами в Д ОУ. А нмемиг  проверить. как  тставляк ттся продукты в учреждение: 

имеется ли специальная тара, как она маркируемся и oopaoai ывается (в ю м слу чае, 

если она иепольчуется повторно), как  складиру кггея продукты в машине (например, 

не переводя т ли продукты. подлежащие тепловой обработке, вместе с про l \ к i ами. 

употребляемыми беч обработки) имеется ли сани тарный паспорт на машину, 

поставляющу ю проду кты в Д О У.

1.2. Рук о во д и тель обязан  коп т ролирова i ь сопровод и ю льп у ю доку мент ац ию. 

п о ступ аю щ ую  на ск лад  с п род ук тами , и убед иться в наличии  всех  д ок умен тов, 

п од твержд аю щ их  к ачество  и бею и асп о сль посту п аю ш их  продукт'ов, помним», чг о 

у ю стовер ение к ачества и вею р и н ар н ое зак лю чен и е д олжн о быт ь на к аж д ую  п артию  

проду к тов, а серт ификат' соот в с ic i вия д ае1ся на к аж д ы й  нм i п р олук н ии . например, 

мо ло чн ую  п р од ук ц ию , к онд итер ск ие ичделия и г .д.. и д ей ствует в течение то ia. 

След ует п роверять к ачес.во  п оступ аю щ ей  п род ук ц ии по Жур н алу брак еража 

ск ор оп ор тящ и х ся п р од ук тов, к оторый  ведется по к атеториям прод ук ц ии (мясо , 

масло сливочн ое, молок о, сметана и [. п.). В пем д олж н ы быть еж ед н евн ые о т«етк +1 

заведующей х озяй ством, ответе i bciihoi о ш к ачесм ю  п олучаемых  продуклов. об 

условиях  х ранения, срок ах  реализац ии в co o ib c i c i h h i i  с C’a n IIn l l  2 .4 .1,304е-)-1 3 «К 

устр о й ству. сод ер ж ан и ю  и ортанизапии  режима paooib i д ош к ольн ых

обр азовательных  орг ан и и ший ».

Брак ер аж  предполаг ает к онтр оль ц елостности  уп ак овк и  и о р г ан о леп ти ческ ую  

оц енк у п о ступ и вш и х  п р од ук тов (вн еш н и й  вид. i i b c i . к он си стен ц и я, чанах  и вк ус 

ироду кт а).

1.3. В целях  п ред уп режд ения вочможност и п ищ евых  отравлений  следу ет обр ащ ать 

особое вн имание на изолир ованное х рапение таких  п р од ук тов, как  мясо, рыба, 

молок о и молочн ые п род ук ты. Неоох од имо п р оверять соблю д ен ие условий  

х ранения п род ук тов н ед оп устимо, котла сырое мясо или рыба х ранятся рядом с 

мо ю чн ым и  п р од ук тами  или проду к тами , к оторые идут в п итание детей без 

теп ловой  обработк и . Все п род ук ты д олж н ы х раниться в к онтейнерах , имею щ их  

соот ветству ю щ ую  мар к ировк  . I р убым

нарушением является, например, х рапение п р о тук ю в. п од лежащ их  Тепловой 

обработк е,

в емк остях  д.|Я проду клов. не п од лежащ их  к чи о во й  oopaooiKC. или исп ользование 

п ромарк ированног о  инвентаря не по назн ачен ию .



1.4. В х олод ильн ик ах  необх од имы 1ер мометр ы для к онтроля <а i см i юра i \ рн ы м 

режимом, темп ер атур ) д олжен  фи к си р овать от ветствен н ый  в сп ец иальном ж ур н але 

ежед невно.

2. Ф \  н к н и п .

Ма лицо, ответствен н ое та бр ак ер аж  пост \ п ающ их  п род ук тов п итания возлаг аю тся 

след ую щ и е ф\  п к нии :

2 .1. Обесп ечен и е:

- Своевременног о чакача, п о лучен и я.со х р ан н о сти  и х рапения п р од ук тов п итания;

- п равильной выд ачи  (п о  вес\ . сог ласно мешо- раск лад к е)п род \ к  тов п ш ан н я. 

соблю д ение

срок ов реализац ии;

- необх од имым набором п р од ук тов па 10 :n iei i .

3. Д р.Т/ KIIOC I II ЫС обн i i lHIIOCI и.

Д ля вып олн ен и я возлож ен н ых  на нег о функ ц ий  лиц о, ответствен н ое ча брак ераж 

п оступ аю щ и х  п р од ук тов п итания обязан :

3.1. След и ть ча н аличием и исправное- т ыо обор\  д ования и инвентаря, 

п р оти воп ож ар ных  ере i с г в. состоян ием помещ ений к ладовой и обесп ечи вать их 

с вое вре м е н н ы й ремонт.

3.2. Ор г ан и зо вывать п ровед ение пог ру зочно- рйчг ру зочных  работ в кладовой с 

соблю д ением норм, п равил и ин стр ук ц и й  но ох ране - труда.

3.3. Пр овер ять соо тветстви е п р ин имаемых  п род чк лов сопровод и к 'льн ым  

дежуменТлм и требованиям к к ачеег г п  п род ук тов! наличие сер i и (|) и ка i а. соблю д ение 

перечня п р о т> м о в ра^ решённых  в Д О \  );

3.4. Обесп ечи вать сбор, х ранение и своевр емен н ый  возврат тары на бачу.

3.5. По лучать п р од ук ты от п оставщ и к ов coi шспо наклад ной, о сущ ествлять 

вчвешиван ие и сыр ой  бр ак ер аж  п р вд чк т в .

3.6. Обесп ечи вает со х р аш н к ль п род ук тов п итания. соблю  1ая т вар н о е сосед ство.

3.7. С облюдает режим х ранения про i\  к тов: имеет 10- дневпый запас п род ук тов.

3.8. Вед ёт еж ед н евн ый  \ ч ё i д ви ж ен и я п р од ук тов по н аимен ован иям, к о ли честву и 

пене в к арточк ах  ск лад ск ог о  учёта.

| .9  Осущ ествляет о бсчёт меню-  ф ео о ваш п  в к олн чествен н ом и %мад арном 

выр аж ен ии ;

3.10.Участво вать в составлен и и  меню- раск лад к и  на к ажд ый д ень и требований-  

заявок  на п род ук ты п ш ан н я.

3.1 1. Составляет д ефек тн ые вед омости  на недоемач\  и порчу п р о д ук т а.

3.12. С ю д и ть зя своевр емен н ой  реаличанией проду к тов ш п ан н я

3.13. След и ть ча п р ави льн ым х ранением б ы ст p o n o p iящ их ся п р од ук тов и п род ук тов 

д лительног о  х ранения.

3.16. С даёт отчёт в бух г алтер и ю  не ночднее25- г о числа к ажд ог о  месяц а, след ую щ ег о  

ча от чё тным.

3.17. С оставляет д ефек тн ый  ведомое i и па н ед остач) и норму п род ук тов.

3.1В.. Обесп ечивает своевр емен н ое составлен и е чая вок  на п р од ук ты п итания.

3.19. 11ринимает у час i ие в проведении ипвен i аричапий.



3.20. СледиЯ за санитарным состоянием кладовой.

3.21. ( облюдает требования пожарной бе ^ опасности в складских  помещениях .

4. О I н ею  г ц енность.

4.1. Лицо, ответственное ча бракераж п осып аю щ и х  продуклов питания несеч 

ответственность:

аа сочр ан н ость п р од ук тов;

- ча сво евр еметю е обеспечение детей свежими, юброк ачес пвенпыми продуктами : 

vd соблюдение сани тарно- г иг иеническог о режима в кладовых :

- ча соблюдением норм выдачи продуктов;

- за получение качественных  проду ктов и наличие сопроводи и- льныч документов к 

ним;

- ча своевременный заказ проду ктов;

- ча своевременное списание недоороьачес i венных  про \у к тов ; _

- ча вы По шение н астоящ ей  инструкции.

4.2. -{а совершенные в процессе осуществления своей трудовой деятельности 

правонарушения в предо iax. определяемых  д ействующ им ад мин п еipai ивным. 

уто .ювным и г ражданским чаконо итЩшсчвом РФ

4.3. 'За причинение материальног о ущерба в пределах, опре ic.ieiiwwx  д ействующим 

I рудовым, у! отавн ым и г ражданским чакоиодаттльс i вом !-*<!>.

4.4. За неисполнение или ненадлежащее исполнение беч уважительных  причин 

Устава и Правил вн утр ен н ею  Трудового распорядка Д ОУ. иных  локальных  

нормативныч аклов. чаконных  распоряжений руководителя Д ОУ. должностных  

Обязанностей, установленных  насчоящей ппсчрукпией кладовщик  несеч 

д исц иплинарную ответственное: i ь в порядке. определенном трудовым 

шконодаю ibe Iвом. За г рубое нарушение трудовых  обязанноечей в качеечве 

д исц иплинарною наказания можеч бы п. применено увольнение.

4.5. $а нарушение правил полярной безопасное! и. охраны труда, саничарно-

1 иг иеническич требований к орг анизации хранения и реализации н р од ук ю в в Д ОУ 

кладовщик  мривлекаечея в адмипистрач ивной ответственности в порядке и случаях , 

нре iy смочрепных  админпеч рач ивным законодачельсч вом РФ.

4.6. За виновное причинение обра юва i елыюму учрежд ению или участник ам 

образовательною процесса ущерба в связи с исполнением ( неисполнением (своих 

должностных  обячанное i ей кладовщик  necci материальную оч век  i венпосч ь(ча 

продукты и все имущ ество кладовой) в порядке и пре ic.iax . установленных  

трудовым или г ражданским чаконо иттельством РФ.
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И НСТРУКЦ И Я №3.

Д л я к о м и сси и  по сп и сан и ю  и и н веп т ар и п и ш и  п р о д ук т о в п и т ан и я.

I .  ()ощ .и е п о ло ж ен и и

1.1. В своей работе к оми сси я р уэово  ic тв\ ется:

- н ор мативн ыми  и метод и ческ и ми  материалами по вопросам орг анизац ии 

ск лад ск ог о

х озяйства;

- станд артами и тех н и ческ и ми  ус ю ви ями  на х ранение п р од ук тов п ш ап и я;

- Уставо м  Д О У;

- Правилами  Bi i y ip em ie io  тр уд овог о  p iic iи>|'»я,дк а:

- прик азами завед ую щ ей  Д О У :

- настоящ ей ин стр ук ц и ей .

1.2. Ком и сси я д етск ог о  сада д олжн а зп а1 ь:

- санитарно-  )пи темио ю г и чеек и е правила;

правила учёта х ранения, д ви ж ен и я матер иальных  ц енностей  на складе;

- правила оформления соп рово ш тельн ых  док>  мен те» на п род ук ты п итапп я;

- сп особы х ранения п р од ук тов и сыр ья oi порчи при ран р> зке и х ранении па складе:

- правила веления ск лад ск о й ) х озяйства:

- ассортимент х ранящ их ся в к .та ю вои  п род чк тов. их к ачествен н ые х арак теристик и  

(ви д ы, со р тн ость) проду к тов, правила х рапения п срок и (реализации п род ук тов;

- правила п рименения ск лад ск ог о  измерп  1елыю г о  и н ст р у м ен т  и сп особы ег о 

п роверки  на п р иг од н ость к работе;

- услови я д ог оворов па п ер евозк у и х ранение г рузов:



- правила провед ения и нвен таризац ии :

правила и нормы ох раны i руда, тех ник и  безоп асности  и про''i нвоп ожариой  защ иты:

- правила вн\  г реннег о гр\  ю вог о  распоряд ка;

- д ействия в ж стр ем ал ьных  услови ях .

2. Фу н к ц и и

На к оми сси ю  возла! ак мея след ую щ и е функ ц ии :

2.1. Обесп ечен и е:

- проведения инвен тар изац ии  п род ук тов п итания:

- при необх од имос ти ен исание нед оброк ачест венных  п р о д у к т е  п итания:
• •

- со ставлять com  вететву ю п ш е д ок умеп  i ы ( недомоет ь h i i bc i i  l ap m ain n i . акт ы 

сп и сан и я)

3. 11 р ава

Ко м и сси я имеет право:

3.1. Тр ебовать от руководи т ва созд ания необх од имых  \ словиЛ для вып олн ения 

иолномочий

3.2. Вн о си ть п ред ложения по улучш ен и ю  орг анизац ии работы

3.3. Составлять ипвен uipn рационные ведомое m и ак ты на списание
11 е лоб ро ка ч е l  г во н н ы х п ро ду к I о в.

3.4 Определение доброкачественности продуктов проводим* но следующей 

методики.
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